Hochwertiges Fassbier
auf Veranstaltungen

servieren

Bei Veranstaltungen besteht eine groRBe Nachfrage nach Fassbier,
aber das Servieren von hochwertigem Fassbier kann eine
Herausforderung sein. Welche Losungen stehen zur Verfligung und

welche Herausforderungen sind zu bewaltigen?
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Hochwertiges Fassbier
auf Veranstaltungen

Die Nachfrage nach Bier vom Fass bei Veranstaltungen ist grof3 - von kleinen Bierverkostungen bis hin
zu grofden Tanzveranstaltungen. Allerdings kann der Ausschank von hochwertigem Fassbier eine
echte Herausforderung darstellen. Welche Losungen gibt es und welche Herausforderungen sind zu
bewaltigen? In diesem White Paper werden verschiedene Losungen fiir verschiedene Klein- und
Groliveranstaltungen erlautert.

Qualitat bewahren -

,Drei Faktoren haben einen

grofien Einfluss auf den o

Geschmack des Bieres: Lagertemperatur des Bieres

Sauerstoff, Licht und

Temperatur. Sauerstoff lisst das Die Lagerung von Bier beider  Die richtige Temperatur hangt von
Bier oxidieren und gibt Bakterien richtigen Temperatur ist bei der Art des angebotenen Bieres
die Chance, den Alkohol in Veranstaltungen ein besonders  sowie der Entfernung vom

Essigsaure umzuwandeln.
Lichteinwirkung verandert den
Charakter des Hopfens und eine

wichtiger Punkt. Eine konstante Bierlager zur Bar ab.

Temperatur wirkt sich Die meisten nicht pasteurisierten

5 vorteilhaft auf das Bier aus. Sie . . .
unsachgemalie . Biere mussen eine Temperatur
Temperaturregelung kann dem verbessert nicht nur den von unter 7 Grad Celsius haben
Bier einen Teil der Aromen Geschmack, sondern sorgt auch o L
entziehen.“ ! g damit die lebenden Bakterien und

fir gleichmaligere

Brauerei van Honsebrouck Belgien’ Einschenkbedingu ngen. Hefen, die das Bier fermentieren,

inaktiv bleiben.

Pasteurisiertes Bier kann bei
héheren Temperaturen gelagert
werden, aber tiber 30 Grad (was
bei Sommerveranstaltungen
wahrscheinlich ist) altert das Bier
in nur wenigen Tagen.
Pasteurisiertes Bier sollte
idealerweise bei 16 Grad Celsius
oder darunter gelagert werden.
Um lhre Bierqualitat bei
Sommerfestivals zu erhalten, wird
eine gekuhlte Lagerung
bevorzugt. Dies gilt insbesondere
dann, wenn Sie groRere Mengen
servieren mochten. Ansonsten
missten Sie das Bier namlich sehr
schnell herunterkiihlen.

“Frisches Bier der Brauerei
schmeckt besser!”
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Qualitat bewahren - der richtige Bierdruck

Je kalter das Bier ist, desto weniger muss es in der Bierleitung vor dem Zapfen gekiihlt
werden. Das ist jedoch ein grofRer Nachteil fiir Fassbieranlagen. Vor allem dann, wenn lange
Strecken Uberwunden werden missen:

Jedes Bier hat namlich seine eigene ideale CO2-Konzentration. Fir die meisten Pilsener
liegt diese zwischen 0,45 und 0,55 CO2 pro Gewichtsprozent. Der erforderliche Druck hangt
von der Lagertemperatur des Bieres ab. Um die Bierqualitat in Fassern zu erhalten, muss
der Bierdruck genau stimmen. Wenn der Druck zu niedrig ist, verliert das Bier CO2 und wird
fade. Wenn der Druck zu hoch ist, wird das Bier ibersattigt und fangt an zu schaumen.

Beer Temperature vs CO2 Pressure
(0,46-0,55C0O2 / weight%)
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Bei Tankbiersystemen oder Einwegfassern mit Inliner (z. B. dem Keykeg) muss der
Druck nicht so genau eingestellt werden. In diesen Systemen wird das Bier in
einem luftdichten Beutel aufbewahrt und mit Druckluft unter Druck gesetzt.
Aufgrund des luftdichten Inliners wird die CO2-Menge im Bier nicht durch einen
hoheren Druck beeinflusst. Sie miissen nur sicherstellen, dass der Mindestdruck
beibehalten wird, um die CO2-Konzentration pro Gewichtsprozent im Bier
aufrechtzuerhalten.
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Den Abstand iiberwinden - Bierdruck

Der Bierdruck wird auch dazu verwendet, um
das Bier durch die Bierleitungen zur Bar zu
driicken. Dazu muss der Druck héher sein als
der Gesamtwiderstand der Bierleitung und der
Fassbieranlage. Die Lange und der Durchmesser
der Bierleitung bestimmen den Widerstand. Je
breiter die Bierleitung ist, desto geringer ist der
Widerstand pro Meter. Je weiter die Bar entfernt
ist, desto hoher ist der Gesamtwiderstand.

Als Beispiel istim obigen Diagramm der
Widerstand einer 20 Meter und 40 Meter langen
Bierleitung mit unterschiedlichen
Durchmessern eingezeichnet, um zu zeigen, wie
viel Druck Sie mindestens benotigen wiirden,
um einen Bierfluss bei einer solchen Entfernung
zu erzeugen. Wie man sehen kann, benétigt man
furr Bier, das kalt gelagert wird, breitere
Bierleitungen, um die Entfernung zur Bar zu
uberwinden. Der Nachteil breiterer
Bierleitungen ist, dass beim Austauschen des

Fasses, mehr Bier verschwendet wird.

Die CO2-Menge ist aufgrund des luftdichten Inliners
nicht abhéngig von der Temperatur und dem Druck
des Tanks

Die CO2-Menge im Bier hdngt von der Temperatur und
dem Druck des Fasses ab

Der angelegte Druck muss hoher sein als der
Widerstand in den Bierleitungen, damit am
Ende der Bierleitung eine Kiihlspirale
angebracht werden kann, um die
FlieRgeschwindigkeit des Bieres zu
verlangsamen und es abzukiihlen.

Ein Berechnungsschema am Ende dieses
White Papers zeigt Ihnen, wie Sie den
Widerstand der Bierleitung und die
benotigten Spirallangen berechnen kénnen.

Bei Tankbier hat man diesen Nachteil jedoch
nicht. Es kann ohne das Risiko einer
Ubersattigung auf einen hoheren Druck
eingestellt werden. Sie kdnnen somit langere
Strecken viel einfacher tiberwinden, auch
wenn das Bier bereits gekiihlt ist. Darliber
hinaus stoppt der Bierfluss direkt, sobald der
Tank leer ist. Das bedeutet, dass das
restliche Bier, was sich noch in der
Bierleitung befindet, nicht verloren geht.

“Mit Tankbier ist es viel einfacher, groBere Entfernungen
zur Bar zu iiberwinden, selbst wenn das Bier gekiihlt ist.”
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Den BIéTﬂUSS
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Bei groBeren Veranstaltungen oder manchmal sogar auf lokalen Messen
’\‘L rden meistens groBeren Mengen Bier bendtigt. Wenn Sie kleine Fasser
] \verwenden, miissen diese natiirlich viel haufiger ausgetauscht werden.
.? Das kostet nicht nur viel Zeit (in der Sie kein Bier ausschenken kénnen),
sondern es entsteht auch ein erheblicher Bierverlust nach jedem
““Fasswechsel; 1,5 bis'3 Liter Bierverlust pro Fass sind iiblich.

Es gibt einige Moglichkeiten, um diesen Bierverlust zu vermeiden;

Wenn Sie Fasser verwenden, konnen Sie diese hintereinander in einer Reihe
aufstellen. Auf diese Weise flieRt das Bier von einem Fass zum anderen, wodurch ein
grofReres Volumen entsteht und vermieden werden kann, dass CO2, nachdem ein Fass
leer ist, in die Bierleitungen gelangt. Der Nachteil ist jedoch, dass das Bier durch
mehrere Fasser fliefen muss, was den Geschmack beeinflussen kann. Dariiber hinaus
ist dies bei Einwegfassern mit Inliner nicht moglich.

itamd L

Kleine Veranstaltungen: 20-500 Liter

Sie kénnen anhand der Anzahl der leeren Fasser messen, wie viel Bier
konsumiert wird. Volle Fasser, die aus einer Sequenz stammen, werden mit
Bier aus anderen Fassern gemischt und dieses Bier flie3t dann wiederum
durch die Bierleitungen. Aus diesem Grund konnen diese Fasser oft nicht
mehr verkauft werden.
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Mittlere und GroRBveranstaltungen 250-20000 Liter

Fur Veranstaltungen, bei denen mehr als 500 Liter verkauft werden, ist ein Tankbiersystem
eine interessante Losung. Eine Tankbieranlage ist bereits ab 250 Litern erhaltlich, wird aber
am haufigsten in Kombination mit 500- und 1000-Liter-Tanks verwendet. Es stehen
Transport-Tanks zur Verfligung, bei denen es sich um isolierte oder komplette Event-Tanks
handelt, in denen auch eine Kiihleinheit installiert ist.

An einen Tank konnen mehrere Zapfhdahne angeschlossen werden. Wenn der Tank leer ist,
stoppt der Bierfluss direkt, bis ein anderer Tank angeschlossen ist. Aufer dem einen Glas
Bier, das Sie gerade zapfen, geht kein Bier verloren.

e LLL

Mittlere und Grof3veranstaltungen 250-20000 Liter

Tankbiersysteme sind auch als sogenannte
»Event-Tanks“ erhaltlich. Es handelt sich hierbei
um einen Rahmen mit einem gekdihlten Tank,
einer Kiihleinheit und einem Kompressor in
einem. Auf diese Weise benétigen Sie keine
Kiihlanhdnger, um das Bier zu lagern.

\‘x\\ms\m\m&.«.&m |

guotank

Duotank event tank -

https://www.duotank.com/products/duotank-event-

tank/ i

Bleibt der Tank unter Druck, kann das restliche
Bier fiir die nachste Veranstaltung verwendet
werden.

Wenn Sie brauerei-frisches Bier ausschenken und
das Bier auch kiihlen missen, verfligen die isolierten
Tanks Uber eine ausreichende Isolierung, um die
Tanks zurtick in die Brauerei zu transportieren und
sie wieder an einen Kuhler anzuschlieRen (ein voller
Tank mit Bier erwarmt sich im Durchschnitt um ein
Grad pro Tag, wenn er nicht gekiihlt wird).
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GroRveranstaltungen - 20.000 Liter+

Fir sehr groRe Veranstaltungen konnen e —_—
Sie einen Kihlcontainer verwenden, den S ST Lol
Sie mit Bier fiillen und mit CO2 unter Druck ‘ J
setzen. Normalerweise wird zwischen dem
Kiihlcontainer und den Bars eine

Bierpumpe angeschlossen, um den Druck =

aufrechtzuerhalten. =

Der Kiihlcontainer wird im Allgemeinen \ :

nachts gefiillt. Wenn der Kiihlcontainer g, Y -
N . Voo,

ausgetauscht werden muss, wahrend die

Veranstaltung noch lauft, werden ~

normalerweise mehrere Tankbieranlagen

als Puffer verwendet, wahrend der Reefer tank container, stindig

Kiithlcontainer ausgetauscht wird. gekiihltes und unter Druck stehendes

Bier

10 CEE

“Bier sollte nach Qualitat und
Geschmack ausgewahlt werden.”
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Verwalten des

Bierflusses

Es gestaltet sich oft als eine Herausforderung um
vorherzusagen, wie viel Bier auf einer Veranstaltung
verkauft werden wird. Dies hangt namlich von der
Anzahl der Personen, dem Wetter und sogar der
Stimmung auf der Veranstaltung ab. Dariiber hinaus
ist es insbesondere bei groReren Veranstaltungen
noch schwieriger, die Menge an Bier vorherzusagen,
die an jeder einzelnen Verkaufsstelle verkauft wird.

Heutzutage wird dieses Problem meist dadurch
gelost, dass der Bierbestand in regelmaRigen
Abstanden visuell Giberprift wird. Das kostet
naturlich zusatzliche Arbeitskrafte. Neue
Technologien ermoglichen es, den Bierfluss online
zu verwalten.

Wenn Sie einen Durchflussmesser mit Online-
Anschluss in die Versorgungsleitung einbauen,
konnen Sie den Bierfluss aus der Ferne liberwachen.
Es gibt sogar Durchflussmesser, die es ermoglichen,
den Bierfluss in Echtzeit zu iberwachen. Mit einem
MID-zertifizierten Messgerat konnen Sie diese Daten
auch zur Abrechnung der ausgeschenkten
Biermenge verwenden.

DSO - Online-Volumen- und
Temperaturmesssystem

Durchflussmesser mit Online-
Verbindung konnen Sie den
Durchfluss des Bieres liberwachen

Wenn Sie Tankbieranlagen verwenden,
konnen Sie sich auch fiir ein
Tankiberwachungssystem am Tank selbst
entscheiden. Dieses System liberwacht das
Volumen im Tank und die Temperatur durch
eine Online-Verbindung liber das
Mobilfunknetz.

Sie konnen online sehen, welcher Tank fast
leer ist und gleichzeitig auch die Temperatur
der einzelnen Tanks kontrollieren. Auf diese
Weise wissen Sie im Voraus, wann bei einer
mehrtagigen Veranstaltung Nachschub
geliefert werden muss.
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Berechnungsmethode fiir den Widerstand der
Bierleitung und die erforderlichen Kiihlspiralen

Um Bier von einer Fassbieranlage zur Bar zu transportieren, nutzt man den Druck, der auf das Bier
ausgelibt wird. Abhangig von den Bierleitungen, dem Hohenunterschied und der Art der Anlage
hat Ihre Anlage einen bestimmten Widerstand.

Der Unterschied zwischen dem angelegten Druck und dem Widerstand der Anlage muss mit einer
Kuhlspirale einer bestimmten Lange ausgeglichen werden. Nachfolgend erlautern wir, wie man
dies berechnen kann.

Angelegter Druck

Bei Fassbier hangt dieser Druck von der Lagertemperatur und dem CO2-Gewichtsprozentsatz der
Biersorte ab. Fiir die meisten Pilsener liegt dieser zwischen 0,45-0,55 CO2 pro Gewichtsprozent.
Andere Biersorten kdnnen jedoch unterschiedliche Gewichtsprozente haben. Um die Bierqualitat
zu erhalten, muss Ihr Bierdruck mit dem CO2-Gehalt pro Gewichtsprozent iibereinstimmen. Wenn
der Druck zu niedrig ist, verliert das Bier CO2 und wird fade. Wenn der Druck zu hoch ist, wird das
Bier Uibersattigt. Anhand der folgenden Grafik kénnen Sie den erforderlichen Druck bei einer
bestimmten Temperatur ermitteln.

Beer Temperature vs CO2 Pressure
(0,46-0,55 CO2 / weight%)

—0,46 CO2 /weigh% ——0,55 CO2 /weigh%
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Bei Tankbieranlagen oder Einwegfassern mit Inlinern konnen Sie den Druck des Systems
einstellen. Durch den luftdichten Inliner kann kein zusatzliches CO2 in das Bier gelangen. Sie
missen nur darauf achten, dass Sie den Mindestdruck einhalten, um ein Ausbrechen von CO2 zu

verhindern.
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Bierleitung und Widerstand der Anlage

Der Widerstand einer Fassbieranlage hangt von drei Faktoren ab:

1. ArtderAnlage:
- Eine normale Tankbieranlage hat einen Widerstand von etwa 150 Mbar
- Eine Tankbieranlage mit Riickschlagventil hat einen Wilderstand von ca. 300
Mbar
2. Hohenunterschied zwischen Zapfhahn und Bierlager:
- Firjeden Meter Hohenunterschied miissen Sie 100 Mbar Widerstand hinzufiigen
- Firjeden Meter, den der Zapfhahn tiefer liegt, konnen Sie 100 Mbar abziehen
3. Artund Lange der Bierleitung:
- Jenach Durchmesser und Lange der Bierleitung miissen Sie einen Widerstand
hinzufligen. Die Grafik unten zeigt, wie viel Widerstand die verschiedenen
Bierleitungen bei unterschiedlichen Langen haben (bei ca. 40 Liter/Minute):
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Die verbleibende Druckdifferenz zwischen Lagerdruck und Druckwiderstand wird mit einer
Bier(kiihl)spirale abgedeckt.
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A Eine Fassbieranlage befindet sich 20 Meter von der Bar entfernt und 3 Meter unter der Bar in einem Keller
mit konstanter Temperatur (16 Grad Celsius):

Der Gleichdruck fiir Pilsener mit einem Gewichtsprozent von 0,46 bei 16 Grad betragt 1,52 bar
(1520 Mbar)

Die Anlage hat einen Widerstand von 0,15 bar (150 Mbar)
Das Bier muss 3 Meter nach oben flieRen; das ergibt folglich einen Widerstand von 0,3 bar (300

Es wird eine Bierleitung mit einem Durchmesser von 9 mm gewahlt. Diese hat einen Widerstand
von 0,58 bar (580 Mbar)

Das ergibt folglich eine Differenz von 1520 - (150 + 300 + 580) = 490 Mbar, was einer
Bierkiihlspirale mit 8,5 mm Durchmesser und 29 Wicklungen entspricht.

Eine Tankbieranlage wird 25 Meter von der Bar entfernt auf einem 3,5 Meter hohen Balkon aufgestellt. Die
Temperatur des Bieres in den Tanks betrédgt 3,0 Grad Celsius. Die Tankbieranlage ist auf 2,0 bar (2000 Mbar)

eingestellt:

Der Gleichdruck fiir Pilsener mit einem Gewichtsprozent von 0,46 bei 3 Grad betragt 0,65 bar
(650 Mbar). 2,0 bar liegt deutlich liber 0,65 Bar, sodass kein Risiko eines CO2-Ausbruchs besteht
Die Anlage hat einen Widerstand von 0,3 bar (300 Mbar)

Das Bier muss 3,5 Meter nach unten flieken. Das ergibt folglich einen Widerstand von -0,35 bar (-
350 Mbar)

Es wird eine Bierleitung mit einem Durchmesser von 8 mm gewahlt. Diese hat einen Widerstand
von 1,25 bar (1250 Mbar)

Das ergibt folglich eine Differenz von 2000 - (300 - 350 + 1250) = 800 Mbar, was einer
Bierkiihlspirale mit 8,0 mm Durchmesser und 30 Wicklungen entspricht.



Die Erfahrung, Bier ,
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Mehr Informationen:

Weitere Informationen zu verschiedenen Bierverpackungs- und Transportoptionen
finden Sie auch in den folgenden Whitepapers:

"HEINEKEN

Smart urban on-trade The carbon footprint

beer delivery of delivering beer to a

Ressourcen:

i.  Canned, bottled or draught beer: all pros and cons, Brewery van Honsebrouck

Belgium, 2020

ii.  Why Is Beer Better on Draft vs in a Bottle?, Bon appetit, Alex Delany, 2016

iii.  https://www.summitappliance.com/draftbeerfaq

iv. https://www.brewersassociation.org/attachments/0001/3980/EDP_Quality.p
df

v.  Balance pressure draught beer installation, Heineken,
http://www.heinekenhoreca.nl/~/media/Websites/Horeca%20Toolbox/12234
61%20Leaflet%20Evenwichtsdruk%20A3%20HR%20v22.ashx

vi. https://www.duotank.com/what-is-tank-beer/
vii.  Info Duotank
viii.  https://www.duotank.com/products/flowmeter/

ix.  https://www.duotank.com/products/duotank-system-online/

x.  Balance pressure draught beer installation, Heineken,
http://www.heinekenhoreca.nl/~/media/Websites/Horeca%20Toolbox/12234
6f%20Leaflet%20Evenwichtsdruk%20A3%20HR%20v22.ashx
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